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320,00 71 / 1 0S.

ZUPA
1 do wyboru:

Esencjonalny rosol z domowym makaronem
i marchewka

Zurek z biala kiethasa

Krem grzybowy ze smietana

DANIE GLOWNE
serwowane na polmiskach - 3 do wyboru:
(po 300 g na 0s.)

De Volaille

Schabowy smazony na smalcu

Duszony karczek z sosem pieczeniowym
Zeberka wieprzowe w sosie BBQ

Popsy z kurczaka w zlocistej panierce
Filet z dorsza z patelni

DODATKI
3 do wyboru:

Ziemniaki gotowane 7z koperkiem
Ryz bialy

Frytki

Kopytka

Kasza gryczana

SUROWKI
3 do wyboru:

Na zimno:
Surowka z bialej kapusty i pora
Surowka z marchewki
Surowka z kiszonej kapusty
Buraki tarte

Na cieplo:
Kapusta biala zasmazana
Mix warzyw na parze
Mini marchewka w emulsji pomaranczowej



ZIMNE ZAKASKI
5 do wyboru:

Sled7 w $mietanie
Sledz korzenny
Tortille z kurczakiem i warzywami
Galaretka wieprzowa
Galaretka drobiowa
Deska serow

Deska wedlin

Satatka jarzynowa
Sos czosnkowy

Sos pikantny

Ryba po grecku

Mini szasztyki

I KOLACJA
2 zestawy do wyboru:

e Poledwiczki drobiowe w sosie kurkowym
7 kasza bulgur, surowka

e /eberka pieczone w sosie BBQ, frytki
belgijskie

e Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym,
frytki, surowka

e Losos z pieca w glazurze miodowej, ryz,

mix satat

Placki z gulaszem wegierskim

Strogonow (wieprzowy/drobiowy/wolowy)

Makaron penne w sosie pomidorowym

Wieprzowina orientalna z makaronem

chinskim

e Kaszubskie Frykasy z ryzem

II KOLACJA
1 do wyboru:

e Barszcz 7 krokietem
e Bigos
e /Zupa gulaszowa

W cenie pakietu:

e Powitanie Pary Mlodej chlebem i solg
oraz toast winem musujacym

e Napoje gorace i zimne bez limitu (kawa,
herbata, soki, woda)




369,00 71 / 1 0s.

PRZYSTAWKA
1 do wyboru:

Carpaccio z buraka z kozim serem, rukolg, miodem,
orzechami wloskimi, konfitura gruszkowa

i malinowym winegret

Mini tatar z tososia z grzanka

Mini tatar z poledwicy wolowej z grzanka

Oscypek grillowany z boczkiem i Zurawing

ZUPA
1 do wyboru:

Esencjonalny rosot z domowym makaronem
i marchewka

Zurek z biala kiethasa

Krem grzybowy ze Smietang

DANIE GLOWNE
serwowane na polmiskach - 4 do wyboru:
(po 300 g na os.)

De Volaille

Schabowy smazony na smalcu

Duszony karczek z sosem pieczeniowym
Zeberka wieprzowe w sosie BBQ

Popsy z kurczaka w zlocistej panierce
Filet z dorsza z patelni

DODATKI
3 do wyboru:
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ryz bialy
Frytki
Kopytka
Kasza gryczana

SUROWKI
3 do wyboru:

Na zimno:
Surowka z bialej kapusty i pora
Surowka z marchewki
Surowka z kiszonej kapusty
Buraki tarte

Na cieplo:
Kapusta biala zasmazana
Mix warzyw na parze
Mini marchewka w emulsji pomaranczowej



DESER
1 do wyboru:

e Panna cotta waniliowa z musem malinowym
e Brownie z sosem karmelowym

ZIMNE ZAKASKI
serwowane do stolu - 5 do wyboru:

SledZ w $mietanie
Sledz korzenny
Tortille z kurczakiem i warzywami
Galaretka wieprzowa
Galaretka drobiowa
Deska serow

Deska wedlin

Salatka jarzynowa
Sos czosnkowy

Sos pikantny

Ryba po grecku

Mini szaszlyki

1 KOLACJA
2 zestawy do wyboru:

e Poledwiczki drobiowe w sosie kurkowym

7 kasza bulgur, surowka

Zeberka pieczone w sosie BBQ, frytki belgijskie
Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym,
frytki, surowka

Losos 7 pieca w glazurze miodowej, ryz, mix salat
Placki z gulaszem wegierskim

Strogonow (wieprzowy/drobiowy/wolowy)
Makaron penne w sosie pomidorowym
Wieprzowina orientalna z makaronem chinskim
Kaszubskie Frykasy z ryzem

II KOLACJA
1 do wyboru:

e Barszcz z krokietem
e Bigos
e Zupa gulaszowa

W cenie pakietu:

e Powitanie Pary Mlodej chlebem i sola oraz toast
winem musujacym

e Napoje gorace, zimne bez limitu (kawa, herbata, soki,
woda)




390,00 71 / 1 0S.

PPRZYSTAWKA
1 do wyboru:

e (Carpaccio z buraka z kozim serem, rukola, miodem,
orzechami wloskimi, konfitura gruszkowa i malinowym
winegret

Mini tatar z lososia z grzanka

Mini tatar z poledwicy wolowej z grzanka

Oscypek grillowany z boczkiem i Zurawing

ZUPA
1 do wyboru:

¢ Esencjonalny rosol z domowym makaronem
i marchewka

o Zurek z bialg kielbasa

e Krem grzybowy ze Smietana

DANIE GLOWNE
serwowane na polmiskach - 4 do wyboru:
(po 300 g na os.)

De Volaille

Schabowy smazony na smalcu

Duszony karczek z sosem pieczeniowym
Zeberka wieprzowe w sosie BBQ

Popsy z kurczaka w zlocistej panierce
Filet z dorsza z patelni

Loso$ marynowany w mango

Poliki wolowe w sosie wlasnym

DODATKI
3 do wyboru:

o Ziemniaki gotowane z koperkiem
e Ryz bialy
o Frytki
e Kopytka
e Kasza gryczana
e Purée ziemniaczane

SUROWKI
3 do wyboru:

Na zimno:
Surowka z bialej kapusty i pora
Surowka z marchewki
Surowka z kiszonej kapusty
Buraki tarte

Na cieplo:
e Kapusta biala zasmazana
e Mix warzyw na parze
e Mini marchewka w emulsji pomaranczowe;j




DESER
1 do wyboru:

Panna cotta waniliowa z musem malinowym
Brownie z sosem karmelowym

ZIMNE ZAKASKI
5 do wyboru:

Sled7 w $mietanie
Sledz korzenny
Tortille z kurczakiem i warzywami
Galaretka wieprzowa
Galaretka drobiowa
Deska serow

Deska wedlin

Salatka jarzynowa
Sos czosnkowy

Sos pikantny

Ryba po grecku

Mini szasztyki
Salatka grecka
Krewetki w ciescie
Losos wedzony

1 KOLACJA
2 zestawy do wyboru:

e Poledwiczki drobiowe w sosie kurkowym

7 kasza bulgur, surowka

Zeberka pieczone w sosie BBQ, frytki belgijskie

Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym, frytki, surowka

Losos z pieca w glazurze miodowej, ryz, mix salat

Placki z gulaszem wegierskim

Strogonow (wieprzowy/drobiowy/wolowy)

Makaron penne w sosie pomidorowym

Wieprzowina orientalna z makaronem chinskim

Kaszubskie Frykasy z ryzem

Sandacz z patelni z purée ziemniaczanym

i satatka z cukinii

e Udo z gesi confit z sosem wisniowym, kopytkami
i burakami tartymi

11 KOLACJA
1 do wyboru:

e Barszcz z krokietem
e Bigos
e Zupa gulaszowa

W cenie pakietu:

¢ LIVE COOKING - widowiskowe przygotowanie potraw
na oczach Gosci (2 h)

¢ Powitanie Pary Mlodej chlebem i sola oraz toast winem
musujacym

e Napoje gorace i zimne bez limitu (kawa, herbata, soKki,
woda)




wszystko co warto wiedziec:

Co nalezy uwzgledni¢ we wlasnym zakresie:

W cene oferty nie zostaly wliczone: ciasta, torty weselne, alkohol oraz napoje gazowane.
Pozostawiamy Wam swobode w wyborze ulubionych smakow i marek.

Wyslroj sali

W cenie kazdego przyjecia zapewniamy elegancki, podstawowy wystroj sali:
klasyczne, biale obrusy,

kompletna zastawa stotowa,

literatki,

przyprawniki oraz serwetniki.

Chcecie dodac sali indywidualnego charakteru?
Oferujemy mozliwos¢ stworzenia dekoracji specjalnych lub tematycznych, idealnie dopasowanych do Waszego
pomyshu na ten wyjatkowy dzien. Koszt ustalany jest indywidualnie. Przykladowe dodatki:

* pokrowce nakrzesta - 7 zl/szt.

¢ 7lote podtalerze - 5 zl/szt.

e cleganckie goblety do napojow - 2 zl/szt.

Istnieje rowniez mozliwos$¢ wykonania dekoracji we wlasnym zakresie. JesteSmy otwarci na Wasze pomysly.

Slub i wesele w plenerze

Marzycie o ceremonii wsrod natury?

7 radoscia pomozemy zorganizowac uroczystos¢ na swiezym powietrzu. Warunki ustalane sa indywidualnie,
a ceny zaczynaja sie juz od 9oo zl.

Dodatkowe udogodnienia
¢ Nie pobieramy korkowego za przyniesiony alkohol.
e Stawka za dzieci:
o do 3lat - gratis,
o od 4 do 7lat - 50% ceny.
e Obstuga (zespol muzyczny, DJ, fotograf, kamerzysta itp.) — 50% ceny.
¢ (Opakowania na wynos - jednorazowy koszt 120 zk.
e Serwis ciast (zamawianych indywidualnie) - 10 zl/os.

(Czas trwania przyjecia
Standardowo bawimy sie do godziny 3:00.
W przypadku przedluzenia wesela, kazda rozpoczeta godzina to koszt 400 zl.

Wiejski stol i inne pysznosci
Zachecamy do wzbogacenia menu o nasz wiejski stol, przygotowany z regionalnych przysmakow naszej produkcji:
wedzona szynka, kielbasa ,niedzwiedzia” i ,nordowa”, domowy pasztet drobiowy, zylc, smalec, ogorki kiszone,
swieze pieczywo.
Cennik:

e do 60 0s6b - 2 900 71

¢ do 120 0s0b - 4 500 7t

Na zyczenie oferujemy rowniez:
lososia wedzonego, sekacza, domowe ciasta, torty oraz owoce — wycena indywidualna.

Noclegi

Dla Gosci weselnych przygotowalisSmy mozliwos¢ noclegu w nowoczesnych, klimatyzowanych pokojach

w Nordowim Dworze. Z pokoi mozna bezposrednio przejsc¢ do Sali Biesiadnej, w ktorej odbywa sie przyjecie.
Kontakt do recepcji:

Re 58 673 60 50 | < recepcja@nordowidwor.pl

Specjalna oferta:

Dla grup rezerwujacych minimum 20 pokoi (poza sezonem letnim i terminami specjalnymi) oferujemy 10% rabatu
na noclegi.
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